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ELINTARVIKEALAN'PERUSTUTKINTO TALTUTKINNON OSAT /Z TYOVOIMAKOULUTUS
(25025982)

LAAJUUS AJANKOHTA [PAIKKA | OPPILAITOS HAKEMINEN
Henkilokohtaisen 7.9.2026 Kokkola | Keski-Pohjanmaan| Hakuaika paattyy 21.8.2026 Koulutukseen haetaan tydhallinnon
suunnitelman mukaan 2-12 kk -18.12.2026 ammattiopisto internet-sivuilla kohdassa, Haussa oleva tyévoimakoulutus

Tavoite

Koulutuksen tavoitteena on elintarvikealan perustutkinnon suorittaminen. Elintarvikealan perustutkinnon suorittanut tydskentelee
elintarvikkeiden valmistajana, leipuri-kondiittorina, lihatuotteiden valmistajana yritystoiminnan periaatteiden ja kestdvan toimintatavan
mukaisesti my&s vaihtelevissa olosuhteissa ja kansainvilisessa ymparistossa.

Kohderyhma

Koulutus on suunnattu tyéttomille tai tydttomyysuhanalaisille tydnhakijoille, jotka soveltuvat alalle.

Koulutukseen vaaditaan riittava suomen kielen taito (A2.2), se testataan kielitestilld tarvittaessa ennen koulutusvalintaa.

Sisalto

Osaamisaloina koulutuksessa on lihatuotteiden valmistaja, leipuri-kondiittori tai elintarvikkeiden valmistaja.

Elintarvikkeiden valmistajan ammattiin opiskellessasi opit ruokavalmisteiden valmistusta, kasvisten ja kalan kasittelya ja jalostusta sekd
makeisten ja juomien valmistusta.

Leipuri-kondiittoriksi opiskellessasi opiskelet ruoka- ja kahvileivan seka konditoriatuotteiden valmistusta. Kone- ja laitetuntemuksen lisaksi
tarvitset myds hyvad kddentaitojen hallintaa.

Lihatuotteiden valmistajaksi opiskellessasi opiskelet lihanleikkausta, lihatuotteiden ja
-valmisteiden valmistusta seka elintarvikepakkaamista. Liséksi tutustut tédyslihatuotteiden, kauppavalmiiden ja erikoistuotteiden
valmistukseen.

Koulutus (koko tutkinnon suorittaminen) kestda noin 2 vuotta ja se on kokoaikaista opiskelua. Opiskelu henkilokohtaistetaan keston ja
sisdllon osalta. Koulutus siséltad seka tyopaikalla ettd oppilaitoksessa tapahtuvaa koulutusta, etdtyoskentelya ja verkko-opiskelua.

Linkki tutkinnon perusteisiin

Lisdtietoja
Koulutukseen haetaan www.tyomarkkinatori.fi -sivustolla. Tayta hakemus tyévoimakoulutukseen huolellisesti, silld hakemuksen

perusteella hakijat kutsutaan haastatteluun. Koulutushaastattelut toteutetaan elokuussa 2026 (haastattelut voidaan kaynnistaa jo
hakuaikana). HUOM! Haastatteluun kutsutaan sihkopostilla tai tekstiviestilld, joten tarkista, ettd hakemuksessasi on toimivat yhteystiedot.

Lisatietoja koulutuksesta:

Marja-Leena Stenberg, p. 044 725 0173
tai Hakijapalvelut, p. 040 808 5010, hakijapalvelut(at)kpedu.fi
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https://eperusteet.opintopolku.fi/#/fi/kooste/7823347
https://www.kpedu.fi/tyoelamalle/osuvakoulutus/koulutus/www.tyomarkkinatori.fi

Lisatietoa etuuksista:

Tyottdmyysturvaneuvonta on valtakunnallinen neuvontapalvelu, josta saat vastauksia tydttémyysturvaan liittyviin kysymyksiin, puh.0295
020 701 Puhelinpalvelu on avoinna maanantaista perjantaihin kello 9-15. Puhelun hinta on oman liittyméasopimuksesi mukainen
(matkapuhelinmaksu tai paikallisverkkomaksu). My&s jonotusaika on maksullinen.

Lisatietoja koulutuksesta: hakijapalvelut(at)kpedu.fi
p. 040 808 5010
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