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suunnittelutarpeet ja
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! Eviran ohje 10588/1
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Elintarviketurvallisuusvirasto

Esityksessa kavimme |api Eviran ohje "Hydnteiset elintarvikkeena
(10588/1)”, joka on julkaistu 1.11.2017.

Dokumentti I0ytyy Eviran kotisivuilta: https://www.evira.fi/elintarvikkeet/
valmistus-ja-myynti/elintarvikeryhmat/nyonteiset/

Lista sallituista hyonteislajeista (https://www.evira.fi/elintarvikkeet/valmistus-
|a-myynti/elintarvikeryhmat/hyonteiset/lista-sallituista-hyonteislajeista/) on
muokattu 23. helmikuuta 2018. Sallittujen hydnteislajien listaa taydentyy sita
mukaan, kun tietoa muissa EU-maissa markkinoilla jo olleista
hyOnteislajeista saadaan lisda. Tassa vaiheessa listalla ovat ainakin: Acheta
domesticus (kotisirkka), Apis mellifera (mehilainen, kuhnuritoukka), Tenebrio
molitor (jauhopukki, jaunhomato), Gryllodes sigillatus (trooppinen kotisirkka),
Alphitobius diaperinus (buffalomato) ja Locusta migratoria (idankulkusirkka)

Esityksessa oli Eviran vastaukset usein kysyttyihin kysymyksiin.
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Evira

Elintarviketurvallisuusvirasto

HyOnteisista jatetyt
uuselintarvikelupahakemukset
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ELINTARVIKKEISTA RUCKAVALIO MYYNTI VIENTI KYSYTTYA ELINTARVIKKEISTA
Etusmu + Elintarvikkest v Walmistus ja myynti ¢+ Elintarvikeryhmat ' Hyonteiset 0 Jatetyt vuselintarvikelspahakemukset

< HYOMNTEISET

Lista sallituista hydmeislajeista

Jitetyt uselinarvikelupahakemukset 11V ONTEISISTA JATETYT UUSELINTARVIKELUPAHAKEMUKSET

tinteisiotaIn miisiist Seuraavista hyonteiselintarvikeista on jétetty uuselintarvikelupahakemus Euroopan komissiolie:
Ohjeet Alphitobius diaperinus {hakijamaa Hollanti)
Usein kisyttys « kokonainen ja jauhetiu
Gryllodes sigillatus (hakijamaa Ranska)
» kuivattu
Tenebrio molitor (hakijamaa Ranska)
= kuivattu
Hakemusyhteenvedot vuselintarvikkeista |Gvtyvat Eurcopan komission sivuilta.
Muckattu 23.2.2018 Anna palautetta téstd sivusta
Euroopan maaseudun
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HELSINGEORS UNIVERSITET kehlttamisc_an maajtalousrahasto. o
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Kasvatus- ja prosessitilan
prosessihygienia tarpeet

Gun Wirtanen
Helsingin yliopisto, Ruralia-instituutti
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Lainsaadanto

Codex Alimentarius - kansainvaliset elintarvikestandardit, -ohjeet ja -s&dannot
edistavat elintarvikealan turvallisuutta, laatua ja oikeudenmukaisuutta

Suomalainen ja eurooppalainen lainsdadanto
— Konedirektiivi 2006/42/EY

— ASETUS (EY) No 178/2002 - elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista
menettelyista, oikeudellisesta vastuusta tuotteen (elintarvikkeet & rehu)
turvallisuuden varmistamisesta, jaljitettavyydesta

— ASETUS (EY) No 852/2004 - elintarvikehygieniasta, HACCP-perusteisesta
riskinarvioinnista

— ASETUS (EY) No 853/2004 - elainperaisia elintarvikkeita koskevista erityisista
hygieniasdannoista

— ASETUS (EY) No 854/2004 - inmisravinnoksi tarkoitettujen elainperaisten
tuotteiden virallisen valvonnan jarjestamista koskevista erityissaannoista

— ASETUS (EY) No 1935/2004 - elintarvikkeen kanssa kosketukseen
joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista

— ASETUS (EY) No 10/2011 - elintarvikkeiden kanssa kosketukseen joutuvista
muoveista

— ASETUS (EY) No 2023/2006 - elintarvikkeen kanssa kosketukseen Joutuwen
materiaalien ja tarvikkeiden hyvista tuotantotavoista %
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ERITYYPPISET TYOKALUT LAADUNHALLINNASSA

Turvallisuus- ja
hygieniavaatimukset

Laadun-

Perus-
varmistus

vaatimukset

Perusedellytykset HACCP-lahestymistapa Laadunhallinta

. HACCP-perusteinen Laatustandardi i i
Hyvat : . = okonaisvaltainen
elintarvikehygienia - ) esim. ISO 9000- i
n
tuotantotavat EY-asetus 852/2004 " sarjan standardit laadunhallinta
Toteutus & yllapito
Omavalvontajarjestelma /
Perusohjeet HACCP-jarjestelma sis. Laatujarjestelma
HACCP ja GMP
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GMP-mukaiset perusvaatimukset kuntoon
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Puhdistus-
toimet
Jatteiden
kasittely
Tuholais-
torjunta
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PESE KADET USEIN:

e ennen tyovuoron alkua
* likaisen tyovaiheen jalkeen

* kun olet ollut prosessin ulkopuolella
« WC-kaynnin jalkeen

 tupakoinnin jalkeen

m » yskimisen ja/tai aivastelun jalkeen

~3 » kun olet niistanyt nenaasi

‘ . aina kun kadet ovat likaisia!
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Mikrobit leviavat KASIEN valityksella
(varsinkin huonolla kasihygienialla)

Kynnen alla on

Tulehtuneen kynnen tavallisesti yhtéa
alla voi olla jopa yhta monta bakteeria

monta bakteeria kuin kuin Suomessa on

maapallolla on asukkaita
asukasta 4%
Sormuksen alla voi olla
ia

jopa yhta monta bakteer
kuin Euroopan
vakiluku on

PUHTAAT KADET -

HYVA KEINO TORJUA
aitallisten mikrobien

leviamista

HELSINGIN YLIOPISTO )
HELSINGFORS UNIVERSITET
UNIVERSITY OF HELSINKI Ruralia-instituutti / Gun Wirtanen www. helsinki.fi/ruralia




’NES/‘)

2
< ,
N
S Yo
“ @
o o
> ™
= = H (= o
[2)
ZA_ >
»
> o
o o
50

Henkildsto ja
huolto

Puolivalmisteet
ja tuotteet

Raaka-aineet ja
hyodykkeet (ravint
vesi, yms.)

et,

Jatteet ja
tahteet
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European Hygienic Engineering & Design Group
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Vyohykkeet tehtaan suunnittelussa

1 Ymparistd 2 Tehdas alue

3 Rakennukset 4 Tuotantotilat

Source: Fraunhofer AVV
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Ympariston etaisyys tuotantorakennuksiin

European Hygienic Engineering & Design Group

|
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B 210 m :
) |
Puut ja Rakennus
pensaat i
I
|
i
. . 21m. |
Rinne ey |
=215 cm |
Lahde: G. Hauser (2008) mukaan SorapOIku karkeaSta
sorasta; raekoko < 2,5 cm
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ehenc:

European Hygienic Engineering & Design Group

"Hygieenisten alueiden yleinen asettelu

M

H
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Alueella ei kasitelld avoimia,

ok prosessoituja tuotteita
. alue suljetulle tuotannolle,
Keski- : T
suojaa korkean hygienian alueen
alue avoimelle tuotannolle:
Korkea

kontrolloitu tila, missa hyva hygieniataso

Ruralia-instituutti / Gun Wirtanen

www. helsinki.fi/ruralia




Kulku tuotantotilaan sulun kautta :gfeoc:
Henkildiden, raaka-aineiden, pakkausmateriaalien ja tuotteiden
kulku sulkujen kautta

Sulut ovat osaa ilmanvaihtojarjestelméaa (ilmanpaine
puhtaammassa tilassa korkeampi, tilojen valilla on n. 4-5 Pa erot)

Materiaalien / tuotteiden siistiminen esim. ulkopakkauksen poisto tarvittaessa
ennen siirtoa varsinaiseen tuotantotilaan

Henkilostd vaihtaa tyovaatteita (haalarit, kengat/kengan suojukset,
paahineet, hanskat yms.) omavalvontaohjeiden mukaan ennen siirtymista
korkean hygienian tuotantotilaan toisesta alueesta

Source: K. Lorenzen
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Hygieenisella laitesuunnittelulla tarkoitetaan:

o paasy laitteelle on helppo — tarpeeksi tilaa
linjan ymparilla
« laite on helppo puhdistaa eli laitteissa:
» el ole metalli - metalli kontaktipintoja

on sileat pinnat ja sileat saumat

kulmat ovat pydOristettyja

el ole rakoja tal epatasaisuuksia

el ole tasoeroja

» tankki/astia on helposti tyhjennettavissa
ja prosessilinjassa on itsestaan kuivuvia
laitteita

» prosessissa on mahdollisimman vahan

vaakasuoria pintoja
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hygieeninen riski

A) | lika ja paly

oikeaoppiset rakente et

0 D)

Valja rakennelma

pieni vali

kalteva pinta

pydristetty rakenne

titvis rakennelma

Laitteiden Kiinnitys seindan jotta pesutoimet ja huollot mahdollistuisivat
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EHEDG Guideline No. 44 — ehenc:
Lattian ja seinan / tuen
valinen kulma pyoristettava

Rounded joint finished with
Food Safe Sealant or 2 component

Post placed minimum15cm
into the concrete floor
for impact resistance

Concrete floor
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EHEDG Guideline No. 44 —
lattiakaivojen suunnittelusta

No edge In-fill

Metal to metal contact / crevices

Sharp inside comers

Edge in-fill

~ Radiused inside comers
Weldings without crevices

,r‘“

L ; . ‘—‘;- - 4 . -- g SaeT
Ggure 8.7.5 - Gully of poor desigD--‘ 1

Huonosti suunniteltu s by
lattiakaivo Drainable body
@re 8.7.6 - Gully of preferred des@
HELSINGIN YLIOPISTO Paremmin suunniteltu lattiakaivo
HELSINGFORS UNIVERSITET

UNIVERSITY OF HELSINKI Ruralia-instituutti / Gun Wirtanen www. helsinki.fi/ruralia



Yhteenvetona

Henkiloston likkuminen ja muut liikennevirrat

— Kulku valvottuna

— Oikeaoppinen suojavaatetus

— Henkilostolla on tarvittavat tiedot prosessihygieniassa

— Tydskentely kontrolloiduilla litkkeilla

— Henkil6ston mahdollisuudet yllapitaa prosessihygieniaa
e ergonomiset pukuhuoneet kasienpesupaikoilla
» kdsienpesualtaiden vesipisteet sensorilla tai vivulla
e toimivat sulut (henkilostolle ja tavaraliikenteelle)

e ovet litketunnistimilla yms.
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Yhteenveto jatkuu

Raaka-aineiden ja hydodykkeiden huolellinen valinta

Sisaanpaasy tuotantotiloihin rajoitettava

Henkilo-, raaka-aine-, huolto- yms. virtojen kontrollointi
Vyohyke-ajattelu "Laatikot laatikoissa“

Mahdollisten vaarojen poisto korkeahygienia-alueelta
Vaakasuorien pintojen minimointi

Kosteuden kertymisen tehokas esto

Toiminto mahdollisimman kaukana saastuttavista
toiminnoista (kaatopaikat, jateveden kasittelypaikat
yms. :

HELSINGIN YLIOPISTO ‘
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Hyvia ohjeita mm. seuraavista lahteista : CHCD&E
tuotantotilan suunnitteluun: W)

Standardeja

— Standardi EN 1672-2:2005, A1:2009 (Food processing
machinery. Basic concepts. Part 2: Hygiene requirements)

— Standardi ISO 14159, 2002-04 (Safety of machinery - Hygiene
requirements for the design of machinery)

Keskeiset EHEDG-ohjeet

— 8 Hygienic equipment design criteria

— 11 Hygienic packing of food products

— 13 Hygienic design of open equipment for processing of food
— 26 Plants for the processing of dry particulate materials

— 44  Hygienic design principles for food factories

— 47 Guidelines on air handling systems in the food industry —
Air quality control for building ventilation 2
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RURALIA-INSTITUUTTI / AJANKOHTAISTA ¢ UUTISET JA TIEDOTTEET /

Mita kuuluu ruokaturvallisuudelle? Kay vastaa-
massa kyselyyn

832018 | LUDNMONTIETEET | ELAMANTIETEET

Ruralia-instituutti toteuttaa kansainvélisen hankkeen valmistelun tueksi
TEKSTE; HUR STAR DET TILL MED LIVSMEDELSSAKERHETEN? SVARA PA tarvekyselyn pienimuotoisesta ruokatuotannosta Eteld-Pohjanmaalla,
ENKATEM

Pohjanmaalla ja Keski-Pohjanmaalla.

Mini-PK-yrittaja tal yritysta perustava it kuuu ruokaturvalisuudelie?

. Helsingin yliopiston Ruralia-instituutt valmistelee yhdessa Turun yliopiston (UTU), Vaasan
h e n kl I b VaStaa ta rve k S e I n " yliopiston (UVA), Uumajan yliopiston (UMU) seki Mittuniversitetetin (MIUN) tutkimusryhmien
y yy L kanssa EU-hanketta ruockaturvallisuudesta pienmuotoisessa tuotannossa. Suomesta osallistuvat
Seindjoen yliopistokeskuksessa toimivat tutkimusryhmat Anu Hopian (UTU), Timo Mantereen

https://www.helsinki.fi/fi/luutiset/lu  wwesmsswmmsemsmmmn.

. . Taustana hankkeelle kartoitetaan alueen elintarvikeyritysten ja -valmistajien

O n n O n t I et e e t / m I t a_ k u u I u u . ruckaturvallisuuteen liittyvia tarpeita. Siihen tarvitaan apuasi. Ky vastaamassa kyselyyn.
Tulokset raportoidaan niin, ettei yksittdista yritystd voida vastausten perusteella erotella.

Jokainen kyselyyn osallistuva yritys/yrittaja saa halutessaan raportin kyselyn wiloksista, Kysely

ruokaturvallisuudelle-kay-

Lisatietoja tutkimuksesta antaa Gun Wirtanen (gun.wirtanen@helsinki.fi).

V a-S t aal I I aS S a ka e I vv n Passet kyselyyn tista linkista: htips://elomake.helsinki.fi/lomakkest/87392/lomake.html
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